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江戸伝統野菜大蔵大根を収穫しよう！ 

～伝統野菜を次世代に引き継ぐ～ 

今年も大根がおいしい季節になりました。大根といえば世田谷の大蔵大根。世田谷でもなかなかその姿を目に

することができない、そんな貴重な大蔵大根を、今年も瀬田の大塚信美さんの農園で収穫体験させていただけ

ることになりました。 

世田谷の地場野菜「大蔵大根」は、円筒形で先端が丸く詰まっているのが特徴で、昭和 40 年代頃まで世田谷の

いたるところで栽培されていましたが、青首大根の普及に伴い姿を消していきました。それを、「世田谷ゆかり

の伝統野菜を残そう！」という地元の農家の努力で復活し、いまでは世田谷を代表する人気野菜となりました。         

大蔵大根の復活に貢献してきた世田谷の大塚信美さんは、土づくりにこだわり、顔が見える関係を大切にして、

おいしい野菜作りに日々頑張っていらっしゃいます。世田谷で大蔵大根を作り続けながら、地元で農業に生き、伝

統の野菜を次世代に継承していくという農家の熱いおもいを語っていただきます。 

日時 ： １１月 18 日（日）   １０時～１２時  小雨決行 

会場 ： 大塚農園                  

    住所：世田谷区瀬田 5－１２－15                 

     アクセス： 東急田園都市線用賀駅下車         

集合 ：電車利用の場合⇒東急田園都市線用賀駅改札  ９時 30 分       

   徒歩・自転車利用の場合⇒大塚農園 ９時 45 分から受付け開始 

講師 ： 大塚信美さん  

募集 ： ３０人（先着順） 

参加費 ： 1100 円 （大根 1 本の代金 農地見学料 講座運営費） 

持ち物：汚れてもよい服装 軍手 持ち帰り用袋 

申し込み方法：電話または FAX、E メールで受付。  申し込み締め切り １１月 9 日(金) 

 ①住所 ②氏名（ふりがな） ③電話またはＦａｘ番号  をご記入ください。 

申し込み先：ＴＥＬ＆ＦＡＸ 03-3308-4499（岩田） E メール：fwkz6264@mb.infoweb.ne.jp 

＊いただいた個人情報はこの講座のためにのみ使用します。 
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  大蔵大根を収穫しよう！ 

 住所： 

 氏名： 

 連絡先：                    
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